1) TOm posetler, 100% dogaya karisabilen
ozellikte olup, ARDA HAYVANCILIK tarafindan
kurban sahiplerine Ucretsiz olarak tedarik
edilmektedir.

2) Tesisimizde, 08:00°dan itibaren sirekli ve
Ucretsiz olarak cay, kahve ve yiyecek servisi
yapilmaktadir.

3) Kurban derileri, kurban sahiplerinin ortak
kararlari dogrultusunda vakiflar, camiiler ve de
Turk Hava Kurumlarina makbuz karsiliginda
bagis yapabilirler.

4) Bir adet kurbanin tim islemleri
30 dk - 45 dk icerisinde gerceklestirilip, kurban
sahiplerine teslim edilmektedir.

5) Kurbanligin bol ilikli kaval kemiklerini,
kurban sahiplerinin istekleri dogrultusunda
hizar makinalarimizda kicik parcalar halinde
personelimiz tarafindan ayri posetlenerek
teslim alinabilir.

6) Kurbanin kellesi, boynuzlari kesilerek
kurban sahiplerinin talepleri dogrultusunda
kendilerine teslim edilebilir.
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Arda Hayvancilik, kendi tarlalarindan hasat ettigi
yem hammaddeleri ile, kendi ciftliginde kurbanlik
buyuk bas hayvanlarini 6zenle yetistirmektedir.

Yetistirilen kurbanliklar Arefe ginG, kismen ciftlik
kosullari saglanmis kesim alanindaki depolara
getirilmektedir bu sayede kurbanliklarin strese
girmesi onlenmektedir.

Kurban Bayrami’nin ilk giinii, Bayram Namazi’na

miiteakip, 30’u askin personel ve profesyonel
kasap ekibi esliginde;

3) Kurban, depodan tim is givenligi tedbirleri
alinarak uzman ekibimiz tarafindan
cikartilmaktadir

b) Tavana asili 2 adet elektrikli ceraskal sayesinde,
kurbana hicbir zorlama ve zahiyyat vermeyecek
sekilde, kibleye dogdru yavasca yatirilir.

¢) islami usillere uygun bir bicimde Kurban
sahiplerinin, kasaba verdigi vekaletin Uzerine
tekbir getirilip kurban kesilir.

d) Kesilen kurban, elektrikli ceraskallar yardimi ile
yerden 1 metre yukariya kadar kaldirilip, icerideki
kanin tamami ile bosaltildigindan emin olunana kadar
herhangi bir isleme kesinlikle baslanmamaktadir.
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e) Derisi, iskembesi, kellesi, akcigerleri, ayaklari
(yenilemeyen kisimlar) uzman kesim ekibi
tarafindan en hizh sekilde ayrilir.

f) Ceraskaldaki kurbanlik, profesyonel kasap
ekibi araciligi ile, elektrikli testereler yardimi ile
on kollar, arka butlar, kaburgalar ve sakatatlar
seklinde ilk Unitedeki elektronik kantar
Uzerindeki cengellere takilir ve karkas kilo
kurban sahipleri esliginde belirlenir ve kendilerine
yazili olarak beyan edilir. (Kurban bedeli, ilk
Unitedeki elektronik kantara asilan karkas kilolar
Uzerinden hesaplanmaktadir.)

g) ilk Unitedeki kantarda tartim islemi
gerceklestikten sonra, 6n kollar kicik parcalar
halinde kemiksiz yapilmak Uzere, arka butlar kicuk
parcalar halinde kemiksiz yapilmak Uzere,
kaburgalar hizar makinasi araciligi ile 10 cm kare
blyuklUklerinde “talebe gdre daha buyuk veya
daha kicUk parcalar halinde hazirlanabilir” ve
sakatatlar kicUk parcalar halinde kesilmek iUzere
ikinci Uniteye sevk edilir. Bu asamada, her bir uzuvu
ellecleyen kasap personel en az 15 yillik ve de kendi
alaninda uzmanlasmis kisilerden olusmaktadir.

(y1) Qrda

h) ikinci Gnitede parcalanan ve kesilen kisimlar,
kurbanin hicbir uzuvu diger bir uzuv ile
karismayacak sekilde personellerimiz araciligi ile
ayristirilip guncl Uniteye sevkedilmektedir.

i) Uclinci Unitede, her bir uzuv tekrardan
elektronik kantarlar sayesinde hissedar sayisina
gore;

- On kol uzuvlari esit olarak hissedar sayisi
kadar ayri posetlenmektedir.

- Arka but uzuvlar esit olarak hissedar sayisi
kadar ayri posetlenmektedir.

- 10 cm kare ebatlarinda parcalanan kaburgalar
esit olarak hissedar sayisi kadar ayri
posetlenmektedir.

- Hissedar sauyilarina gore esit agdirlikta bolinen
her bir sakatat (kalp, bobrek, ic yaglar, akcigerler,
dalak vb.) hissedar sayisina gore ayri
posetlenmektedir.

j) Hissedar sayisina gore verilen numarali kartlar
ile hissedarlar posetler Gzerindeki numaralara
gore kura cekerler ve akabinde her bir hissedarin
elinde 4 adet kurban poseti olacak sekilde (6n kol,
arka but, kaburgalar ve sakatatlar) teslim edilir
ve kurban sahiplerine daha dnce verilen kilo
makbuzu ile 6deme noktasina yonlendirilir.

k) Kurban sahipleri, maksimum memnuniyetle
tesisimizden ayrilirlar.



